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RUBOT DE COCINA POR INDUCCION
DISENADO PARA CHEFS

SAPACIDAD TOTAL TEMPERATURA
7

27-140°C



PRESTACIONES
PRUFESIONALES

Sus caracteristicas ampliadas son idoneas para el uso diario
en cocinas y restaurantes profesionales.

Sus controles, mator, temperaturas, cuchillas, capacidad, induccion,
sequridad, velocidades.... todo es verdaderamente profesional.

NUEVOS CONTROLES
Y PANEL DISPLAY

Los botones de regulacion manuales, mas operativos en entorno
profesional. Display retro-iluminado con informacion de parametros.
Boton profesional de paro de emergencia ON/OFF. Botones de amasado
y TURBO independientes.

FQUIPO TODO-EN-UND

MYCOOK PRO es su ayudante “todo-en-uno”, ya que sustituye a maltiples
equipos de cocina, realizando innumerables procesos.

» TURBO




Mycook pro
LAS TEXTURAS

- ]

EMULSIONAR SOFREIR AMASAR PICAR MONTAR PULVERIZAR COCINAR

2,5L

IREPPPPRPRPRRRE: NUEVO DISENO DE TAPA

Con un ajuste mas facil
y ergonémico.

CAPACIDAD

MAYOR
CAPACIDAD DE JARRA

Ahora su nueva jarra esta
pensada para la gran

produccion y el volumen
profesional. ...l : = R RAREEERERTT S NUEVAS CUCHILLAS

Mas grandes, mas afiladas,
mas técnicas. Sumergibles.
En acero inoxidable aptas para lavavajillas.

COCCION DE PRECISION A
BAJA TEMPERATURA

Retira las cuchillas, inserta
el tapon y cocina a una
temperatura constante. -............

1000W
MAYOR POTENCIA INDUCCION
MAYOR RANGO DE == ==ersreeeeee g DE MOTOR
TEMPERATURA DE 270 A 1400 :

Tanto para aplicaciones de
pasteleria con temperaturas
bajas alrededor de 30° como
para generar las reacciones de
Maillard gracias a las altas
temperaturas.

Su nuevo motor expandido, dara
mejores resultados y durabilidad.

o°c 30°C 110°C 140°C

Reaccion Maillard
-~ _ Dorado
SAT o + A = ysabroso

Proteinas  Azucar  Calor

e eeeeeneanes FUNCIONES DE
SEGURIDAD

Bloqueo de posicion de jarra,
mediante anclaje y desanclaje
automatico.

LA GRAN DIFERENCIA
SIEMPRE POR INDUCCION

La induccion aporta mayor
rapidez, eficiencia y ahorro de
energia.




PESO NETO
TAMANO (HxWxD)
POTENCIA TOTAL

INDUCCION

MOTOR DC

VOLTAJE

FRECUENCIA

RANGO TEMPERATURA
CONTROL TEMPERATURA
FUNCIONES ESPECIALES
VELOCIDADES

VELOCIDAD CUCHILLAS RPM

TEMPORIZADOR

JARRA

FUNCIONES ESPECIALES
PANTALLA DE CONTROL
CUERPO

CUCHILLAS

ACCESORIOS

CERTIFICACIONES

6,5 Kg

38x30x29 cm
2.000W

1.000 W

1.000 W

220-240 V

50-60 Hz

De 27°C a 140°C
1Grado de precision
High temp. 160°C
De1a 20 + Turbo + Kneas speeds
De 50 a 7.250 RPM

De 1segundo a 99 min

Modo ahorro Stand by

Capacidad atil: 2.5 L
Acero inoxidable de alta calidad (sin partes eléctricas)

Sofreir - Turbo - Amasar

Digital con botones

Fabricado en plastico ABS

Acero inoxidable de alta calidad. Aptas para lavavajillas
Vaso transparente medidor - BPA free

Espatula de silicona - BPA free

Cubierta antisalpicaduras de plastico - BPA free

Paleta mezcladora de plastico - BPA free

Vaporera de 2 pisos de acero inoxidable con
capacidad de 5L (OPTIONAL)

Cestillo-colador de acero inoxidable (OPTIONAL)

CE & IEC 60335-2-64

FABRICADO EN ESPANA

taurus

Professional

Av. Barcelona s/n . 25790 Oliana - Spain
T. +34 973 470550

www.taurusprofessional.com



